
ESTÀDO DÀ
PRIEETEUBÀ MUNICIPÀI DE MOGEÍRO

TERMO DE REEERÊNCIÀ

1.0.DO OBJEIO
1.1,Constitui obieto do presente Terno de Referência a pletensa: CONTRATÀÇÂO DE EMPRESA

ESPECIÀLIZÀDA PÀRÀ AoUIsIçÃO PARCEIÀDA DE GÊNEROS ÀLIMENTÍCIOS DESTINADOS A MERENDÀ ESCOIÀRI

BEI"I COMO AO ATENDÍMENTO DOS DEMAIS PROGRÀMAS DÀS SECRETARIÀS MUNÍCIPÀ]S.
1.2.A cootrataÇào do forneciÍnento. objeto destê terrno dê referência. deverá considera! os
seguintes nornativos: Lei Federal n. 8.666, de 21 de .lunho de 1993; Lei Conpleroentar n'123, de
14 de Dezembro de 2oo6; Decreto Federal n' '1 .892, de 23 de .raneiro de 2013; e legislaÇão
peltinênte, consideradas as alterações posterlores dâs referidas normas.

2 . 0. wsrrFtcÀTnrÀ
2 . 1. Para a contratação:
2.1.1.A contrataÇão ac-ima descrita, que será processada nos termos deste i-nstrurnento.
especlficaçóes técnicas e informâções complêmentares que o acompanham, quando for o caso,
justifica-se; Pela necessidadê da devida êfetj-vaÇão de compra para supr:ir dêmanda especlfica -
óoNTRÀTAÇÃo DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA AQUISIÇÃO PARCELÀDA DE GÊNEROS ALÍMENTÍCIOS DESTINADOS

A MERENDA ESCOLAR, BEM COMO AO ATENDIMENTO DOS DEMAIS PROGRÀI'AS DAS SECRETÀRIAS MUNÍCIPÀIS _,

considerada oportuna e iÍiprescindÍve1, bem como relevante nedida de interesse público; e ainda,
pela necessidade de desenvolvinento de açôes continuadas para a pxonoção dê ativi.dades
pêrtinentes, visando à maximi.zaÇão dos recursos êm relaÇão aos objetlvos proqÍramados, observadas
as diretrizes e metas definidas nas ferlamêntas de planejamento aprovadas'
2.2.Para a estimativa de quantitatj.vos:
2.2,1.O quantitativo e a respectiva unidade da presente contrataÇão em funÇão dô consumo e

utilização prováveis foram devldamente definidos nediante observância à previsâo da demanda a

ser atendida e possÍveis aLteraÇôes em decorrência das atividades a serem desenvolvidas e seus
desdobranentos, ben cono consideratdo o orÇamento disponlvel e ainda a sequência histórica da
realizaÇão de despesas semelhantes. quando existente.

3.0
3.1

. DÀ COMPRA

.As caracterlsticas e especificaÇÕes do objeto da referida contrataÇão são

CODIGO DI SCRIMINÀçÀO UNIDÀDE QUÀI{IIDÀDE

I z G!upo: Benefj.ciado, subgrupo: Parabolizado, C fasse: Longo Fino. TiP
O ploduto não deve apresentar grãos disformes, Percentuais de impurezas

cima dê 5t (grãos queimados, pedras, cascas ê carunchos), chelro forte,
e não característico, PrepâraÇão dietética final inâdequadâ.

alagêm: Devê estar intacta, acondicionada em pâcotes de 1 kg,
olietileno transparente, atóxico prazo de validade: Mínimo de 3 meses
artir da data dê entrega. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes
nformaçôes: e/ou malca, ingredientes, data de validade, lôtê
nfolmaçôes nutricionais

5000

2 CUCAR Produto processado da cana de aÇúcar com moagem refinada, Não d
prêsentar sujidâde, umidade, bo1or, rendimento j-nsatisfatório, coloraçãÔ
sturàs e peso insâtisfatório Eíüalagem: Deve estar intacta, âcÔndicionad
pacoles de 1k9., en polietileno feitoso ou transparente, atóxica. Praz
vafidade: Mlaimo cle 3 meses a partir da data de entrega. À rotufagem dêv

ontê! no mlnimo as seguintes informaÇões: nome e/ou marca, ingrêdientes,
ta de validade, lote e informaÇões nutricionais.

KG 10000

ÇucÀR MÀSCAvo. Enriquecido com ferro e ácido fólico,
evê conte! dâta de fabricaÇão, validâde e Iotê.

embalageín con 1KG KG 250

KG 50Çúcar de conf€iEêiro ideâ1
amido de rnilho. não contém

para bo1os, tortas, sonhos, composiÇâo: aÇúca
Iúten.

5 DoÇANTE dietético llquido
ceslllfame k embalagem
afidade.

100t só stévia, sem aspartame, sem sacarrno, 5

de 100m1, contendo 1otê, data de fabricação
UND

6 HOCOLÀTÀDO. Ingredientes Básicos: Cacau e aÇúcar, malto dertrina, sa1,
lona de baunii.ha e estâbilizante fecitina de soia. Sern adição de leite e

ó olr soro de ]eite. Nâo dêverá aplesentar (pioblemas com homogeneidadê,
luiçáo inadequada, excesso dê aÇúcar. misturas inadequadas ao produto),

resença de impurezâs, folmação de grumos, chelro forte e intenso, coloraÇã
clara não caractêrística, saboa alterâdo por mistura e pes

nsatisfatório. ErlbâIaqêm: Deve estar intâcta, acondlcionada em polietileno,
atas de ffandres ou potes plásticos bem vedados dê até 400 g Prazo de

alidadê: MÍnimo de 3 meses a partir da dâta de entrêga. A rotulagein deve
onter no mlni.mo as seguintes informaçÕes: nome e/ou marca, ingredlentes,
atã cle validâde, Lote e informaçÕes nutricionais

UND 500

1 qualidade Grupo comr.rm,ALHO de 1'
de rôtu1agem

roxo, tipo especia],
e prâzo de validade

erüal.agem de 1kg, PCT s00

(q,

KG

I

I
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: IÍÀ],BRE ? À base de carne bovina, calne mecanicamênte sepalador
bovinos,
de 3209

gua, carnê mecanicamênte seParâdor de bovinos, moídos fé clll a

dioca, roteínas de soj â, sal, condimêntos PrêParados
DEGÀS ENLÂTÀDÀS 420G.

ÜND 500

U\] 72
9

10 DO DE MÍ1,H0. Produto amiláceo extra ldo de mifho. Devê sel fabricadas
rtir de matérias primas sãs e fimpâs, isentâs de natélia terrosa e

rasitos. Não Poderá apresentâr uridâde, fermentação ou rânÇo. Deve produzi
igeira c!êpitâÇão quânclo comprimido entre os dedos. Não dêverá âprêsentâ
esícluos ou impulezas, bol,or ou cheilo não câracterístlco. Embalagem: Dev

star intacta, vedada, acondiclonada em sacos plásticos rêforÇâdos ou caixas
on peso liquido de ôté 1 kg. Prazo de Validacle: MÍnimo de 3 meses a Pârti
â áata de entsregâ. A rotulagem deve conter no míníno as sêquinte
nformações: nome e/ou mârca, ingrediêntes, data de validade, fote
nformaÇões nutricionais
VEIA Et4 ELoCOS FINOS. Deve constituído dê folhas sãs, limpas
sidratadas, acondicionâdo em saco plástico transparente, atóxico,

resistente e hermeticamente vedado. Deve aPresentar colorâção verde
ecto, cheiro e sabor càracteristico. Embalagens: enbalagem de

0

i

d ti
di d ag t Ce d l g

s
! L l L Ç RD C

-l d 2 o aemb c 0 0 5I S

L l t c C ml- di 1 d nb ,l
E T de p

nâ1 do fabricanEe, com dados de id
caÇão e prazo de validade. 0 produto
licultula e/ou Ministério da Saúde'

t P d I
s

f ab de a t r I t M1 n1 s t IÍ
ONÀ verde sem caroÇo, em conserva,
na1 do fabricante, com dados de
cação e prazo de valj-dade. O Plodu
ricufturâ e/ou Ministério da Sâúde

5 C 0 q ondi L g
Z I T

1 de r: i f Ç áa c p t da t dI
âb i I i t a t t q I

TATÀ PÀLHA PACOTE com 20
de val

0 g t nd i c E Ç à d !tr r dut d I
údfab!icaÇão e Prazo da d g t t d M1 s t da S

beclecendo à resolução 12l?8 da CNNPÀ.

KG 225

UND 50
11

"2

UND 10

UND 2a
13

UND 100
11

15 B Í a I T c RE AM RÀC( a d t I oa f a d ó1 UND

Í do aÇ I d g g t L h d s ada
Ç

l í1na d f t i 1 E t qu1m1 { b1 !
1:

ód1 bi r de amó f_ 1 I h ! a d f ( p

b l f t d s ôdi ) s I ab l i ( l t d l a t t
a S

í L d c i ) li à d p t t!
d I t d 1 t d I t

s
i f t I 2 I a t 1 l I t d ôd D ã f b 1 do

t-

C1 I é t imp s t é i t Srt r
t p t t t do Ç ã S ) i t dot

ol h 1 1 da q inada d t I pt
b Id I d b t queb a {s N p r p

i I 0 g d b i t qu t) ad Emb L s S di t dcof t I I dup l mb ge t 1: !, t a a

end l i d de ! 4 il 0 u P d L d MT c 3t p s qu
d t ! g tul s t mínirno qu tpa It Õ s: nome e/ou mar i nq i d I la

t Õ t
ucR I E nh c Í i q!r d t d UND

CO TC it PC
ú t s d g ! t q dal çuc a Ç

l óg f t q 1!ru-
p d l I I t d t

de i nh
bc t de d b b I d I ll

( b dI t t .l s t t I
( p t

t i. da t ( N pt
á ci d I id s I t c l tt q

I t t l 2 L t 1 t- t de c à f ab r ado s

d I I lmPa t r:
!

d pe ]' ! d d çã S ã T I d
de

I h qu d t g I t
b I\ á d i t queb d ( pp p

t 1 0 b t q b Emb I gem S

I dol ! I d I emba l a g t I an pa r I S i nt r
1 d de c 0 ? c l d M d 3I p I qu g

i toârtir da data de ent t L s d t gg
nome e/ou marca tl d !a d i I d L t

:1i ç Õ

nformaÇÕe s t
nh h á b f h t s Çú UND

1l t po qr
L l h d ge ada l ! rnt lrd qe

1 l I S ã j I I dt c g

SÀB OB LE T UL\' ! 0 0
D p t r ç à KG

18 E LÀ l- t i- p
1, b t t d I Emb L gI

t de 0 0 g Rót ndi ã tt
d i t d t p d l d dt pe

õ I d t g 1 aÇ ã L de 1 I ung
s

egislro no ãoc
de coloraÇão, cheiro p óp )

PCT
1-9 MO DO, Pó

arasltas. Àcondicionados ern sâcos de pol I I t I

t I t I da L 2 a 0
I

I t d t 0 0 ag
CH U

L Çà d p2A

i Ç

f
.,1

I
L l ão 1 2 I CNNP

UND

1250

7250

2500

35

6000

r5

I

I I

I

puro.

del
I
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27 oNDIMÉNTO prêpa!àdo, êIn Eablete aproxj,madanente 99, contendo 24

nidades, de prime.ira quafidade, com marca registrâda, contendo dizeres d
rotulagem, data de fâbricaÇão, númêro de lote, prazo dê validàdê

êcificaÇÔes do rodu!o,

cx '15

22 oNDIMENTO prepârado, em tablete aproximadanente 99, contendo 2 CX

idades, de prineira qualidade, com marca registlada, contendo dizêres de
tutagem, data ale fabricaÇão, Dúmero de fote, plazo de validade

s eci ficaÇões do roduto.
23 !. F p ó d p I d d e 1: I p d bo qu I 1 dad

p :i p t h b r d p d t t
rná 1 0 de L d d q t qT t !1S

I ag de p l- t I I p t 5 i s E a ó d

t 0 0 s r t l a t) d t mInimo gul f rmaç Õ

lng d i t d t a de al dade l t f f1!.4 Ç ôe t 1 i s

isI ão: Resol ão RDC n' 2?6 dê 22 de setêrülo de 2005

24 de SABORES VÀRTADOS (bO]dO, canomifa, ci dreira, erva doce), contendo 1 CX

aquinhos
rca do f
CNNPA.

C g adá 5lnba s Ca d c I c t I Ç ãc Co p du
ab L d t b p d l da d

26 REME de leite tradicional, cotn aprox irnádamente 2oO g. Àcondlcionado CX

I t) I d f ab t dad Lde t t 1 çã d p I
L f b aÇ p c da d o t d à s t
nistério da Àg licultura e/ou Mj,nistério da Saúde'

Íd I d p x i d t 2 0 0 (l di ada UND
21 I LHA S a

dr.lmb g ia I do : b i n ! Cad d d t i Í çãc d

t c Íab L ç p d I o p d t d ! g i t
inis tério da À ricultura e/ ou Ministério da Saúde.

TRATO de tomatê, COm aproximadarenle 500 g, Àcondicionado em enrbala
data

CNNPA

U tr_)
28

I l do f ab t dad s de d t Í 1 aÇ do prod tg
ab ç de c c dê acordo con â ResoluÇão 12178 dâ

fÀR N HÀ E TR1 GO COM EERI"lENT C C t i T é T pc L D (G

t b L da pa t c g á d q ã I imp I de t t t I

t c d Çã ã p r 5 d t I.p
f d d d p d pa dÍ b In Ç

N ã d !, t e t f h

f d ( Íd rrnp nd

t f t i Emb al s DE I i t t ondi pa t
s a

t S pa a b dad t 1 k P

1 dad 1.1 3 d d t d ! g I s
nome e/ou marcâ, inqledienonter no minlmo as sêguintes infornações

ata de validade, lote e informaÇÕes nutricionais
C ]' f t 1 T a S i po D (G

30 R I N HÀ D E T RI GO S EM rERMENT o a I a I

fabrica d rt i .) ão de t qo i L I mp t d t
I t d Ç ã :.r pode c f dp

E p f d d P p d pã l d
ç nhi N à d á t S mr t t fI p

Çã d ( cade ) i d 1np nd ilIIe t
s

t 1 Emb t aq DE t a i t da pa t
S

I pa dada 1 ks

1 d Mi d 3 pa d t s l s

ô mlnimo as segluintes informações: nome e/ou malca g d tt
a de I dâd t f i ai

ã ;(G
]NHÀ D E TRL GO L l.iT GRÀ HE t d ada c t de f ab Ç

31 AR
á ! d f Ç E pe i f d d d

ã p
d c I s b N ã d p t

epa p
d d )t t t h f Ç d g (

rmp dime t t ! Enba] qen DE t
c

c i d p de pol I : pa !! t d
d t 1 g P de l i d M1 c 3 s p rt I

da
t L 9em I gu t t çÕe

/ou narca, in data de validadê, I f Ç õê t 1

t t
32 ÀRI ',1 HÀ DE d á p S

ã de ( i ) d rmP t
nh f I
t t I Emba l s Deve s t t da pa t

t pa 1..t t óx 1 ca dada t endo kg P z
I

d Mín d l p Ca da g 'J1l
mínimo as seguintes informaÇÕes: nome e/ou marca' s di

ata de validade, loEe e j.nformaçôes nr.rtlicionais '

2A

10

50

50

,ral

10

100

25

d d d ioca ralâda e escorrida?
s de casca o u detritos33 P I OCÀ P l l h i l a

nã p t p t 1 dâÇ

L Emb do I I
OQU I N HÀ i 1 l I oqu nh ! do d g á

34 FE I J CA p
i t d td, de máx de 1

I dl da mi d 1 d S spé nb gelx

L t pa t I mp ná d
1 kq p

i !
Í 1 l- í á ! td

de d t t 1 a dênc f Ç ã t 1 i I d
da Ç

c Ca d q d p o p t á ap
d t q

L d 0 6 ( p

t
t i c qr i, t I t

35 .l RE T T p 1
I ) i dad t

1 ád I d 1

KG 150

KG ,t,l

i(G 2500

I

I
I

I

I

I

I

I
I

I

KG

XG
MANDIOCA. NáO

lae umidade náx-Lnâ de l5t, rsento oe

I

I

I
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ransparentes e atóxicos, limPos não violados, resistentês que garantâm
ntegridade do produto até o rnomênto do consumo acondicionâdos em fardos

Iacrados . A embalaqêm dêverá conter exteanamente os dados de identificaÇã
p!ocedência, inforúação nutricional, número do 1ote, data de valialâde,
antidadê do produto. O produto deverá apresentar validâclê mínina de 0

(seis ) nêses a rtir da data de entre a na unidade re sitant
LTND 175036 DE MI1,H0 pré cozido, tipo flocão, amarelo, com aspecto, cor, c

sabor próprios com ausência de umidade, fêrmentaÇão, lânÇo, isento d

ujidades, parasitas e farvas. Efilbafagem de 5009 sacos plástico
ransparentes e atôxicos, tanpos não violados, resistentes que garantam
Dtegridade do produ!o até o momento do consumo, acoidícionado êm fardo
acrados. À eÍüalagen cleverá conter êxtelnâmentê os dados de identificaÇã

proceclêncià, informaÇão nutriciooaf, n" do ]ote, data de validade
antidadê do Produto. O produto deverá apleseotar validade ninima dê 0

(clnco) meses a partir da dâta de entre

heir

a na unidade requisitante.

CCOS

303t eite condensado UHT acondicionaclo em ca
stufadas, resistentes que galantam a integridadê do prÔduto até o moment

consumo ou em eÍüaIagem, pesândo 395 gramâs. A enrbalagem dewêrá conte
clados de identificaçáo, procedênêia, infomaÇõe

i)ras limpas, não amâssadas, nã

ut ricionais I número de lo!e, dâta de vâIidade
xternamente

1500PCT36 as Técnicâs: Leite êm Pó Integral' lnstantâneo.
no nlnimo 10* de goldura total ê 8t de protelna,

ou equivalente ou ale nrelhor quafictade, (conforme acórdã

nriquêcido com vitamina A, C, D e Eerro cor branca intêriÔr ê sabo
aracterlstico. Embafagem: Acondicionada em ênrbalagen resistêntê contend
té 2OO 9. Deverá trazel informações gerais, data de fabricaÇão e valid
êm vislveis e clarâs, instantâneo As bordas do fecho de vedaÇão dâ enüal'a
evem estar perfeitas (sem orifÍclos ou defeitos) que prejudiquem â quali
o vâIoÍ lrutricionaL alo produto. O produto não deverá âpresentar sinaj'

ujiclacle, corpos estranhos ao Produto, cor não caracterlstica do Produto,
aÉor ácido intenso ou problenas de vedação da embalagem Prazo de validade:
in-imo de 3 neses a partir da data de entrega. A rotulageh dêvê conter n

lnimo as seguintes informaçôes i nomê e/ou marca, ingredientês, dâta d

alidade, Lote e informações nutricionâis. Parânetlo de quafidade | ÍTAMBÉ

ITE EM P Caiacte rÍstic

ge

IRÀCANJUBÀ

roduto deve conter

416/2010 2' Cânara TCU)
25LTd londi1 t gI Ido bI ET tpa

dc pd açsdadod bq
tto ddI pf b pt d t c Çt

t- tI dt4 túdt i da SMitq

39

UNDI tCe t SI t! IE3 ct I tt- 1 tfCD
b I Ift-iIá1er,b ge d gec

Ide abdatb L antdI f à dc Ç p

razo de validade.

40

25LINDEITE de coco tradiciona-l, com 500 m1. Acon em eÍúalagein origin
data de fabricaÇão

CNNPÀ.

dicionado
f dI tdos ddaab

1 2 8I daRe Ld çãdI I

41

500PCT

úmêro clo lotef datâ de vafidade, quantidade do procluto O ploduto dever
p!esentar valiclade nínima de O6 (sei-s) meses a partir dà data de êntlega n

1 tL iobt dàt ptt guepap
ttánc!dal"dnha s p

1 3da mái dadm1 It I nãtó S! 1mpI5 ptl g
é todu to t1 I c dIi ! g1 qu

tls l d âgem
cif ã tcêtadd d dt p

dade requisitante.

42

300UNDTNA. Procluto obtido dê vêgetais llquidos hidrogenados,
6 gdam1ttt f c1 lft daa
Li adádnà ELi N pp

I t !dEnbi I d agdI d p
L dade0 0 P5t d gt t Il It d ppc

tt qda !da3 s! it dade tt d tI di,sI Çs
informaÇ ões nutricionais.

de consistênci43

UND 25
IONESE tradicional, com aproxinadamente

com dados de identificaÇão do Produto,
Íazo de validade, de acordo com a

254 g

ãoep Re s oluÇ ão 12178 da CNNPÀ'fabrica

Acondicionada em Plástj'
marca do fabricante, dat41

254PCT

utricional, número do lote, data de val'Ídade, quantidade do produto'
roduto cleverá aPresentar valiclade mlnima de 05 (cinco) meses a partir d

1h p ópI pd 1m1ã1 td pçf td Ç
t ó ittT tá pd 0 aEmb 1L gêrn

aodu !dc! dad p,.5l sà qtrnp
deaenü lr doIdf ga s1dd St

,.dêit f ãd ptt t

a na unidâde requisitante
5aPCT.pm1 Ihoit àê po1PI pop

tát Çd çêiopp
0 0 pEmb 1 qt1i pa

l qu snàrmppa IfdoddtI tt ad-.d dot ps i fdtI
1 addtdiãfoêp

16

I

I

1àc t a se, vr!amlnas 14,

arti ficj.ais suj idades, parâsitas,
de 5009,

I

I

I

I

I

I

I

I

UND
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antidade do produto, O produto deverá aPresenta! va Iidade mínima de 0

(cinco ) meses a rtir da data de entrega na unidade re uÍsitânte.
LHo VERDE em conserva, reidratada, com âplox Ímadamente 200 g. Àcoôdiciolra
eÍüalagem original do fabricantef com dados de identificação do produto,

ta de fâbricaÇão e prazo dê validade. o produto deverá te! registro n

nistério da Ag ricultura e/ou Ministélio da Sâúde

Eo VEGETAL. Caracterlsticas Têcnicas: ]eó ae sola refinado, 1001 natural'
áo deve apresêntar enüafagem frági1, corn ferrugên, ÍListuta de outlos óleos,

iro forte e inteDso, volume insatisfatório. Etnbalagêm: Àcondicionada
êcipientes (de lâtas, ou recipiente de P1ástico), de 900 ml, não apresentad

"aaug"*, 
u*assaaento, vazanento e abaufanênto. Prazo de vatidàde: Mlnimo d

mesás a partir cla data de entreqa. A rotulagêm deve conter n'r mínimo â

eguintes informações: none e/ou marca, ingredientes, data de vâfidade' lot
inf ormaçóes nutricionais.

Iogurte nãiuiat integral, sem sabor, sem corante
izado integral e ou leite reconst!ituÍdo int

, conténao apenas leit
egral e fermento lácteo

al,a em de 110
ROTE NÀ DE sOJÀ. Câractellsticas Técnicas: tlao ae"e^ apresentar sujidadef

c i c qua c Emb a1 ag t ! t t
condiclonada em Pa t de 4 C 0 q p t- f, I ! p !

ndá f I i L P dadl q

P I t g t-

nimo as seguintes informaÇões: nome e/ou marca, j' s dI da t
alidade, Lote e informaç ões nutricionais.

l d d 1 I 1 C 0 g i
1 JO t p pa

1 da de c t f ã d p d t f
razo de validâde, ma rlrb d rdo ? a

nistério cla Agricultura e/ou Ministé 1 da S d 1 POÀ 3 0 1 de 22/04/9
d 2 2 ú \ 9 da L LrÇa da ANV I SA L 0 5 1 0 9 9t s

UND 25
4',7

UND 150
48

UND 240
49

PCT 110
5C

UND 35
51

52 plástica (PET),
identificaÇão do
do fabricante e

sabóres variados, com aÇúcar em sua compostç Ao,alagem
oostândo

ende!eço
produtor inclusive classificaÇão e a mârca, nome

a data de fabricaçâo/ wàIidâde mlnima 6 meses.

UND 1000

53 i N de p l alad d dt
t t dquada p d EÍLba I De

t d 1 kg p I t I t pa l ag dáp
s p l i t i 1 P cie L i d d M1 d 3

Ca dat s t I s t eq i a

nfo!ÍraÇões: nome e/ou ma g d t d t- d I I

ÇÕ t
i l mpI N!{À p p p

I l hi I I t ] I di do i L t
flandres lntegr s I dad h I, T rÍrp !

i 1 3 c g d p l- i qu d d do elr,b 1 g ap i l-t t dado de d t f Ç à p ô i i f çã I

ú]Ire d ia t da qua c ade produ I o p d t
t I dac ni n I d 0 6 a I i d da t c t s a

a

nidade re sitante.
I ]iAG P.E er,b l D C rni s t I ! b dada

dat det dat .l t çã máx 1 mê d g

oC t p de a l Ca d f f Cl. t
t ge qu do drog c !

NÀ P

t da t i fne t t 6 5 ! d
dá Id N i ]: e ch o agp ct

a t i 1 e d p t po t 1 L d Emba 1a g s t I
I:it de I i_ l c 0 0 q P I dpo pc

3 ti da i t a d t s t L t) d t imoe p
eguintes informações: nome e/ou marca, ingredlenteg, data de validade, Iote

f çôe t
d t 2 5 c ond i da pI s !

1 ONE sE t ad i I ap s
i da de i t Ç d p t f b t d

de acordo com a ResoluÇão 12 /78 da CNNPA.I ab Ç à razo de validade,
I d t d mi I h ÇI S TURA P M I NGA U t I g S

) Emb de
am1 ( mi { Cá 1 s f f g

a
0 h E i t da d t de f b aÇ á 1 dade

0
adi l 2 5 a q t d t t 1 d p

E I C t
nde c f ab I dat d

f l h t t ampa p I I t- a l de l ôt ul
eb I aç à p I

I t-

C OM ÀÇ UÇÀ i dl s C t 2 )
UC o Et1 P

d1 i d l- i t t 1 t t Í t at
ng t Ç ci t t)á. c e t: :

t Nbi t f i i cê t i al da t
C LúrEli N f ll ã l I p t

t II t d d Í Ç p I i da anPag
mb I

b d qo d ( p adml t d ! 5 t
ç de ong

t I C l h l l-g
i dEIr.b 1 sem t d

i f Ça s d tp p op
t i ç Õ p d t .i I d l

á aC I l d II Ç
P MIçÕ

J

f
d t t d qu

p

KG 500

UND 10000
54

JND 500
-.É

UND , to1
3',7

UND 240
58

UND 780
59

UND t-00
6C

CX 50
61

KG 600
a2

I

le

lêln
la"

nutricional e

lrnclusive classrficação e à marcà, nome

validade e lotê.

ipo! peça ) ,

I

I
I

I

I
I

I

I

)

t

I

I

Iodor agradável.

i

I
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nspeção sanÍtália do6 produtos fornecidos pela indústria (frigorlfico) , d
cordo com a le islação vi

63 HARQUE PONTA DE AGULIIA, pacote com 1 kg. Prepalado com Carne bov.ina pont KG

agulha de boa qualidade safgada, curadâ, seca, de consistêacia firme, c
or, cheiro e sabor próprios, isento de sujidades, parasj.tas e mateliai
stranhos, êÍúafada à vácuo, êm sacos pfásticos transparentes e âtóxicos
impos , não violados, resislentes, que garantan a integriclâde do produt
tê o monento do consulno, ê[üa1âdos em caixa de PaPelão limPa, lntêgla e

sistente. A enüalagen cleverá conter externamente os dados de identificaçã
procedência, informaÇão nutricional, número do fote, data de vafldade,
ntidade do produto. o produto deverá apresentar validade mínima de 3

rtir da datâ de entreg a na unidadê requisitante.

2000

€4 aracterlsticas Técnicâs: Peça de carne bovina, conge lada, sem gordura. Ca KG

e cor vermelhâ cereja, ê1ásEica, firme e com odor agradável,
ianteiro. Erüalagemi Deve estar intacta. Acondicionada em

o1j-propileDo reforÇado e revestido por caixâ de paPelão (tiPo Kraft)
aixa p1ástica tinpa, de até 20 kg leÍüalados em pacotes de 1 kg de fo
e não gruden nos demais, depois de congelados, com a especificação do pês

cada pacote). À rotulagem deve conte! no minimo as seguintes informaçóes:
so, data de processamento, data de vâlidade, carimbo cle inspeÇâo estadual

federal, procêdência da carne? nome e/ou marcâ, lote e infolmâÇôes
utricionais. Prazo de validade: Minimo de 3 meses a partir da data de

ntrega. APresentar em anexo a proposta documentos que comProvem a insPe
anitárj.a dos ptoclutos fornecidos pela indústria (frigorlfico) , dê aco

çá

a1e islaÇão vl
65 CEM CoM OSSO, carne bovina emba lados em sacos de potietileno, hemeticament KG

fechado e rôtulado confolme legisfa ão sanitária vi
66 se congefado, eÍüalado em sâco P r àstico t !anspa rente. aLóx1co, KG

inpo à t a d t I qu g t t () dad dc p od t
I c t i I f Õe p d t dt

d t- pe ão d d

rocedência da carne, nome e/ou marca, fote e informações nutricionais ' Praz

e validade: Mínimo de 3 neses a partir da dêta de êntrega Apresentâ!
nexo a Propo t do t qu onp p Ç à sani t á d p to

I i ( f t ) d I t çã t
i d d Enba I gem al t f Ç KG

61 RE s UNT C z

roduto, narca do fabri I t d p 5 qua q t
nistério da saúde e/ou Às i l t l-) t p t ado s

echados reftigerados, em embalagens e temperaturas coÍretas (

cordo com o fabricante) e adequadas, re§peitando a caractel
10'c ou
1s ticas

roduto. De modo enüal êns não se a resente a1têradas.
Ovo d af nha l h t i po q t ênd s BANDEJÀ

68 E J C itll a UN I E

l- 1 q p :ná ! d I sem ndá

t I nã I ad P d I tp
haq l Ca d C d L f

t t j Enbal g d t p pe tp
I t t l t c d1 s t L p I 1 g I

i
Pe çã t 1 po t g Ç ã g trq

od t d a p ! I d de n1 2 0 d da g
p

S t a t t] h t cni a l d t t I ad d 1ns Ç ão )

l. fE ?E xE h ong c s pe t ! nã pe g l I(G
a9

óp i Emb al- gem p i d d l de (C t da cp
L á i t I p t L d I rq s de t

t t úde huma C q i tnp qr
à ! ( I E ) C t qu p gem p i dadeq comp

t p
ÀLSICLIÀ MTSTÀ, Padr
acos de Polietileno
anitária vigente.

d s ada t f L q embal KG
"1ta

h I t f h uI ad rme l g i 5 I çs

1500

100

6000

250

2000

500

500

'11 RO l d d d ag p 1 t1 f l l
N ,i ong

t pd p i d I ks ó I It
d n t f Ç ão d emp S a s i s t n f 1 p Í dent f aÇà

nt-nlmo cpo de a cla ta d ab Ç p de I ! dad de

l t op p q l t b
P I XE 9e p

Ernb l p imá d1 d t p l AS tp gem
L d ] t m1 gani t inp quep

t úd h C q d gá

( S F ) C qu d gem c AL d de

LA 1 2 ks d d d t f Ç ã p d t
RTAD E aq

i) i t l al- d d s I qu i d t Mlni s

De L d h

t ( 1 0I q I g emp
i d d t De d: b t ) quad p I t p

L qe nâ I
JO MU s S ÀRE LÀ Dmb 1 (j da d t aç t t ab çã

U 1

d I qu d q Mi i da S c

i l D p
I ( 1 0 d d f t

s np
q d p d
la resente alteradas

t i t DE q

kq 3500

I(G 400
'12

KG 150
14

KG 350
15

Á.O.DO TRÀTÀIIíENTO DIFERENCIÀDO PÀRÀ ME/EP9

I

I

I

lsauae e /oo AqricuftLrra.

fechados ref rrgerados, e4

I

I

I

I

I

I

I

I

I

1

1

I

":l

Impresso por convidado em 03/06/2024 20:12. Validação: 920A.1091.6ACF.79A2.C4C7.4D4E.B788.46D2. 
Justificativa da contratação. Doc. 50669/23. Data: 10/05/2023 10:47. Responsável: Ricardo J. de M. Junior.

101

101



4.1.SaIienta-se que na referida contrataÇão, não será concedido o txatamento dlferenciado e

simplificado para as MictoeÍnpresas e Empresas de Pequeno Poxte, nos terlnos das disposiÇões
contidas nos Arts. 4':' e 48t da Lei Compfementar no 723/2006, visto estaleln presentes. isolada
ou simultaneamente, as situações previstas nos incisos II e III, do AIt. 49, do mesmo diploma
1ega1.
4.2.A participaÇão no certarne, portanto, deverá ser aberta a quaisquer interessados, inclu§ive
as Microempresas/ Enpresas de Pequeno Porte e Equiparados, nos termos da IêgislaÇão vigente.

5.0.DÀS OBRTGAÇõES DO CONTRÀ!ÀIITE
5.1.Efetuar o paganento relativo ao objeto cootratado efetivameote realizado, dê acordo com as

cláusulas do respectivo contrato ou outros instrumentos hábeis.
5.2. proporcionar ao Contratado todos os nieios necessários para a fiel execuÇáo do objeto da
presentê contrataÇão, nos termos do correspondente instrumento de ajuste'
3.3,Notificur o contratado sobre qualquer irregularidade encontrada quanto à qualidade dos
produtos ou serviÇos, exelcendo a nais ampla e completa fiscalizaÇão, o que não exime Ô contratado
de suas responsabilidades pactuadas e preceitos legais.

6.0.DÀS OBRrGÀÇõBS OO COUTUIÀOO
6.l,Responsabilizar-se por todos os ônus e obrigaÇóes conceroentes à legislação flsca1, clvil,
trlbutáiia e trabathlsta, bem como por todas as despesas e Compronissos assumidos, a qualquer
t1tu10, perante seus fornecedores ou terceiros êm razão da execuÇâo do obieto contlatado.
6.2.Subs-titulr, arcando com as despesas decorrentes, os Ínateriais ou serviços que aplesentarem
defeitos, alteraÇÕes, iÍnperfelÇões ou quaisquer ixrêgularidades discrepantes às exigências do

instrunento de ajuste pactuado, ainda que constatados sornente após o recebimênto ou pagamento.

6.3.Não transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto da contrataÇão, §a1vo mediante prévia
e expressa autorizaÇão do Contratante.
6.a.úanter, durânte a vigêocia do contrato ou outros instrumentos hábêi§, en compatibllidade
com a§ obriqaÇóes assuÍnidas, todas as condiçÕes de habllitação e qualificação exigidas no

respectivo pro""""o licitâtório, confo].me o caso, apresêntando ao contxatante os documentos

necessários, semPre que sol icitado.
6,5.Emitir Nota Fiscal correspondente à sede ou fi1ial da enplesa que efetivanente participou
do certane e consequentemente aprêsentou a documêntaÇão exigida na fase de habilitaÇão.
6.6.Executar todâs as obrigações assumidas sêmpre com observância a melhor técnica viqente,
enquadrando-se, rigorosamenie, dentxo dos preceitos legais, noflnas e especiflcaÇÕes técnicas
cor!espondentes .

7.O.DO PR,AZO 8 DÀ I,"IGÊNCIÀ
?.1.o prazo máxirno de entrega do objeto
hipôteses prêvistas no Art. 51, da Lei
emissão do Pedido de Compra:
7.1 . 1. Entreqa: Inediata.
?.2.A viqência da presente contrataÇáo
dê assinatula do respectivo instrumento

que admite prorrogação
abaixo indicado e se rá

nas condições e
considerado da

da cont ratação,
8.666/93, esLá

L 0.DO REÀ.,USIÀUENAO
8.1.Os preÇos contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano'
g.2.Oeniro do prazo de vigência do contlato e mediante solicitaÇão do Contratado, os preÇos

poderão sofrer reajuste após o intexrêgno de um ano, na Ílesma proporÇão da valiaÇão verificada
no IPcA_ÍBGE acunulaclo, tomando-se por base o mês de apresentaÇão da !êspectiva propostâ,
exclusivanente para as obrigaÇões iniij-adas e concfuidas apÓs a ocorrência da anualidade'
g.3.Nos reajustes subsequenie; ao prineiro, o interregno mínino de un ano será contado a parlir
dos efeitos financeiros do último reajuste.
g.4.No caso de atraso ou não divulgaÇão do lndice de reajustamento, o Contratante pagará ao

contratado a inportâncla calculada iela ú1tlma variação conhecida, liquidando a diferênca
colrespondente tão logo seja divulgàdo o lndice defi-Ditivo. Fica o contratado obrigado a

up.u""ntua nemória de cllculà referente ao reajustamento de pIeÇo5 do valor renanescente, Sempre

que este oco!re!.
8'.5.ltas aterições finai§, o lndice uti]izado para reajuste será, obligatoriamente, o definitivo'
8.6.casooíndiceestabelecidoparareajustarÀentovenhaaserextintooudequalquerformanáo
possa mals ser utilizador será adotadá, em substituição. o que vie! a ser determinado pela

leqisl-aÇão então en vigor.
B.i.Na ausência dê previsão Iêga1 quanto ao indice substituto' âs partês elegêrâo novo índicê
oficial, para reaiustamento do preço do valor remaÔêscente, por mêio de terno aditivo'
8.8.0 reajuste podêrá ser realizado por apostilamento'

9. O.DO PàGÀI,'EN]IO
9. 1 , o pagamento será realizado mediante
procedimentos adotados pelo Contratante, da
dias, contados do período de adj.nplêmento '

se!á determinada: 12 (doze) neses, considerada da data
de ajuste.

processo regular
sêguinte maneira:

e em observância às normas e
Para ocorrer no Prazo de trinta

10. O . DÀ VERTFICàÇÃO DÀ QUÀLTFICAÇÃO TÉCNICÀ E ECONôUICO-FINÀIICEIR'A

1O,1.Se nêcessária a verificação da qualificaÇâo técnj'ca e econômico-financeila
relaÇão dos documentos essenciais limitar-se-á a definrdâ nos Alts' 30 ê 31 da

do licitante, a
r,ei 8.666l93.
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