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ESTADO DA PARAIBA
PREFEITURA MUNICIPAL DE MOGEIRO

TERMO DE REFERENCIA

1.0.DO OBJETO

1.1.Constitui objeto do presente Termo de Referéncia a pretensa: CONTRATAGAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA PARA AQUISICAO PARCELADA DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS A MERENDA ESCOLAR,
BEM COMO AO ATENDIMENTO DOS DEMAIS PROGRAMAS DAS SECRETARIAS MUNICIPAIS.

1.2.A contratacdo do fornecimento, objeto deste termo de referé&ncia, deverd considerar os
seguintes normativos: Lei Federal n°® 8.666, de 21 de Junho de 1993; Lei Complementar n® 123, de
14 de Dezembro de 2006:; Decreto Federal n® 7.892, de 23 de Janeiro de 2013; e legislacdo
pertinente, consideradas as alteragdes postericres das referidas normas.

2.0.JUSTIFICATIVA

2.1.Para a contratagdo:

2.1.1.A contratagdo acima descrita, que serd processada nos termos deste instrumento,
especificagées técnicas e informagdes complementares que o acompanham, quando for o caso,
justifica-se: Pela necessidade da devida efetivacgZo de compra para suprir demanda especifica -
CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA AQUISICAO PARCELADA DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS
A MERENDA ESCOLAR, BEM COMO AO ATENDIMENTO DOS DEMAIS PROGRAMAS DAS SECRETARIAS MUNICIPAIS -,
considerada oportuna e imprescindivel, bem como relevante medida de interesse publico; e ainda,
pela necessidade de desenvolvimento de agdes continuadas para a promogao de atividades
pertinentes, visando & maximizacdo dos recursos em relagio aos objetivos programados, observadas
as diretrizes e metas definidas nas ferramentas de planejamento aprovadas.

2.2.Para a estimativa de quantitativos:

2.2.1.0 quantitativo e a respectiva unidade da presente contratacdo em fungdo do consumo e
utilizacdo provaveis foram devidamente definidos mediante observancia a previsdo da demanda a
ser atendida e possiveis alteracdes em decorréncia das atividades a serem desenvolvidas e seus
desdobramentos, bem como considerando o orgamento disponivel e ainda a seguéncia histérica da
realizacdo de despesas semelhantes, quando existente.

3.0.DA COMPRA
3.1.As caracteristicas e especificacdes do objeto da referida contratacgdo sao:

CODIGO DISCRIMINAGCAO UNIDADE | QUANTIDADE
1 '/ARROZ . Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Parabolizado, Classe: Longo Fino, Tipo KG 5000
I. O produto nao deve apresentar grdos disformes, percentuais de impurezas
acima de 5% (gracs gqueimados, pedras, cascas e carunchos), cheiro forte,

intenso e ndo caracteristico, preparagdo dietética final inadequada.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 1 kg, em
polietileno transparente, atéxico. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a
partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e
informag¢des nutricionais.

2 ACUCAR . Produto processado da cana de aguicar com moagem refinada. Nao deve KG 10000
apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloragdo e
misturas e peso insatisfatério Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de 1 kg., em polietileno leitoso ou transparente, atdéxica. Prazo
de Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informagdes nutricionais.

3 IACUCAR MASCAVO. Enriquecido com ferro e &acido félico, embalagem com 1 KG. KG 250
Deve conter data de fabricagdo, validade e lote.

4 Acucar de confeiteiro ideal para bolos, tortas, sonhos, composigdo: agucar KG 50
e amido de milho, ndo contém gluten.

5 ADOCANTE dietético liquido 100% s6 stévia, sem aspartame, sem sacarino, sem UND 175
acesulfame k . embalagem de 100ml, contendo lote, data de fabricacdo e
validade.

6 ACHOCOLATADO. Ingredientes B&sicos: Cacau e agucar, malto dextrina, sal, UND 500

aroma de baunilha e estabilizante lecitina de soja. Sem adigdoc de leite em
p6 ou soro de leite. Nao deverd apresentar (problemas com homogeneidade,
diluicdo inadequada, excesso de agicar, misturas inadequadas ao produto),
presencga de impurezas, formagdo de grumos, cheiro forte e intenso, coloragéo
escura ou clara ndo caracteristica, sabor alterado por mistura e peso
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em polietileno,
latas de flandres ou potes plésticos bem vedados de até 400 g. Prazc de
validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informa¢des nutricionais

7 IALHO de 1* qualidade Grupo comum, roxXo, tipo especial; embalagem de lkg, PCT 500
com dizeres de rotulagem em pacotes e prazo de validade.
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FIAMBRE ? A base de carne bovina, carne mecanicamente separador de aves,
4gua, carne mecanicamente separador de bovinos, moidos bovinos, fécula de
mandioca, proteinas de soja, sal, condimentos preparados de 320g

IALMONDEGAS ENLATADAS 420G.

AMIDO DE MILHO. Produto amilaceo extraido de milho. Deve ser fabricadas a
partir de matérias primas s3s e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. N&o poderd apresentar umidade, fermentagdo ou rango. Deve produzir
ligeira crepitagdo quando comprimido entre os dedos. Nao dever& apresentar
residuos ou impurezas, bolor ou cheirc ndo caracteristico. Embalagem: Deve
estar intacta, vedada, acondicionada em sacos plasticos reforcados ou caixas,
com peso liquido de até 1 kg. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a partir
da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e
informagdes nutricionais.

11

VEIA EM FLOCOS FINOS. Deve ser constituido de folhas s&s, limpas e
desidratadas, acondicionado em saco plastico transparente, atoxico,
resistente e hermeticamente vedado. Deve apresentar coloragado verde
pardacenta, aspecto, cheiro e sabor caracteristico. Embalagens: embalagem de
200g, com dizeres de rotulagem, data de validade, conforme legislacéao
vigente. Legislagdo: Resolucédo RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005.

12

AZEITE de oliva puro, sem colestercl, com 500 ml. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificacdo do produto, data de
fabricacdo e prazo de validade. O produto deverd ter registro no Ministério
da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

13

AZEITONA verde sem carogo, em conserva, com 500 g. Acondicionada em embalagem
original do fabricante, com dades de identificacdo do produto, data de
fabricacdo e prazo de validade. O produto deverd ter registro no Ministério
da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

14

BATATA PALHA pacote com 200g contendo identificacdo do produto data de
fabricacdo e prazo de validade, c/ registro do Ministério da Saude,
obedecendo a resolugdo 12/78 da CNNPA.

15

BICOITO CREAM CRACKER. Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
actcar refinado, agucar invertido, gordura vegetal hidrogenada, xarope de|
maltose, sal refinado, fermento bioclégico, fermento quimico (bicarbonato de

s6édio e Dbicarbonato de aménio), melhorador de farinha (protease e
metabissulfito de sédio), estabilizante (lecitina de soja), aromatizante)
artificial, antioxidante (4cido citrice). Nao deve apresentar entre os
ingredientes: leite ou soro de leite, acidulante &cido lactico e

emulsificante esteroil 2 lactil lactato de sdédio. Deverdo ser fabricados a
partir de matérias primas s&s e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservagao. Sdo rejeitados
os biscoitos ou bolachas mal cozidas, gueimadas de caracteres organolépticos
anormais. N3oc poder& apresentar umidade ou biscoitos quebrados (percentual
maximo aceito ? até 10% de biscoitos quebrados). FEmbalagem: Saco de
polietileno atéxico, dupla embalagem, transparente, resistente, lacrado,
contendo peso liquido de até 400 gramas. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses
a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e
informagdes nutricionais.

16

BISCOITO DOCE TIPO MARIA. Farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido
félico, agucar refinado, acucar invertido, gordura vegetal hidrogenada,
xarope de maltose, sal refinado, fermento biclégico, fermento quimico|
(bicarbonato de sédio e Dbicarbonato de aménio), melhorader de farinha
(protease e metabissulfitoc de sédio), estabilizante (lecitina de sojal,
aromatizante artificial, antioxidante (4cido citrico). Nao deve apresentar
entre os ingredientes: leite ou soro de leite, acidulante &cido lactico e
emulsificante estercil 2 lactil lactato de sédio. Deverdo ser fabricados &
partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacao. Sdo rejeitades
os biscoitos ou bolachas mal cozidas, queimadas de caracteres organolépticos
anormais. N&o poderd apresentar umidade ou biscoitos quebrados (percentual
maximo aceito ? até 10% de biscoitos quebrados) . Embalagem: Saco de
polietileno atéxico, dupla embalagem, transparente, resistente, lacrado,
contendo peso liguido de até 400 gramas. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses
a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e
informagdes nutricionais.

L7

Biscoito tipo rosquinha, sem recheio 3 base de: farinha de trigo, agucar,
gordura vegetal hidrogenada, lecitina de soja, amido de milho, agucar|
invertido, leite integral, sal. Serdo rejeitados biscoitos mal cozidos ou
queimados. SABOR: LEITE. UND c/ 400g

18

CANELL. Produto alimenticio em po6 fino, puro. Deve apresentar coloragao,
marrom claro, cheiro aromético e sabor caracteristico de canela. Embalagem
plastica integra, atéxica, de 100g. Rétulo com indicacao do fabricante,
produto, peso; ingredientes, data de prazo de validade e demais
especificagdes exigidas na legislagdo vigente. Livre de insetos e fungos.
Registro no érgdo competente

19

CAFE MOIDO, pé de coloragdo, cheiro e aroma propric, isento de sujidades e
parasitas. Acondicionados em sacos de poliéster metalizado + polietileno,
resistente, termosoldavel, com 250g.

20

CATCHUP tradicional, com aproximadamente 300 g. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificacdo do produto, data del

fabricacao e prazo de validade, de acordo com a Resolucgdc 12/78 da CNNPA

UND 500
UND 125
KG 225
UND 500
UND 10
UND 250
UND 100
UND. 12500
UND 12500
UND 2500
KG 35
PCT 6000
UND 75
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21

CONDIMENTO preparado, em tablete com aproximadamente 9g, contendo 24
unidades, de primeira gqualidade, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricacdo, numeroc de lote, prazo de wvalidade e
especificagdes do produto.

CX

75

22

CONDIMENTO preparado, em tablete com aproximadamente 9g, contendo 24
unidades, de primeira qualidade, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de wvalidade e
especificagdes do produto.

CX

75

23

COLORIFICO em p6 de primeira, constituide de matéria prima de boa qualidade
e apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produteo, contendo
no maximol0% de sal, de acordo com as normas vigentes. Registro no MS.
Embalagens: embalagem de polietileno transparente, resistente, atéxica de
até 500g. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informag¢des nutricionais.
Legislagdo: Resolugdo RDC n® 276, de 22 de setembro de 2005.

KG

200

24

CHA de SABORES VARIADOS (boldo, camomila, cidreira, erva doce), contendo 10
saquinhos com 10 g cada. Embalagem com dados de identificagdo do produto,
marca do fabricante, data de fabricagdo e prazo de validade, de acordo com
a CNNPA.

CX

26

CREME de leite tradicional, com aproximadamente 200 g. Acondicionado em
embalagem original do fabricante, com dados de identificacdo do produto,
data de fabricacdo e prazo de validade. O produto devera ter registro noj
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

CX

500

27

ERVILHA em conserva, reidratada, com aproximadamente 200 g. Acondicionada emf
embalagem original do fabricante, com dados de identificagdo do produto,
data de fabricacdo e prazo de validade. O produto devera ter registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

UND

250

28

EXTRATO de tomate, com aproximadamente 500 g. Acondicionado em embalagem
original do fabricante, com dados de identificacgdo do produto, data de
fabricacdo e prazo de validade, de acordo com a Resolucdo 12/78 da CNNPA.

UND

500

29

FARINHE DE TRIGO COM FERMENTO. Caracteristicas Técnicas: Tipo 1. Deve ser]
fabricada a partir de grdos de trigo sdo e limpos, isentos de matéria terrosa
e em perfeito estado de conservacao. Ndo poderd estar umida, fermentada, nem
rancosa. Especificidade de uso: Preparo de paes caseiros diversos, bolos e
biscoitos. Ndo deverd apresentar cor escura ou mistura com outras farinhas,
formacdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas, nem rendimento
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, atoxica, bem vedada, contendo 1lkg. Prazo de
Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informagdes nutricionais.

KG

250

30

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO. Caracteristicas Técnicas: Tipo 1. Deve ser
fabricada a partir de grdos de trigo sdo e limpos, isentos de matéria terrosa
e em perfeitc estado de conservagdoc. N3o podera estar umida, fermentada, nem
rancosa. Especificidade de uso: Preparo de paes caseiros diversos, bolos e
biscoitos. Nao deverd apresentar cor escura ou mistura com outras farinhas,
formagdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas, nem rendimento
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, atdxica, bem vedada, contendo 1kg. Prazo de
vValidade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informacgdes nutricionais.

KG

100

31

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL. Hermeticamente vedada e com data de fabricacgao.
Nao poderd estar umida, fermentada, nem rangosa. Especificidade de uso:
Preparc de paes caseiros diversos, bolos e biscoitos. Nio devera apresentar
cor escura ou mistura com outras farinhas, formagdo de grumos (umidade) ,
residuos ou impurezas, nem rendimento insatisfatério. Embalagem: Deve estar
intacta, acondicicnada em pacotes de polietileno transparente, atéxica, bem
wvedada, contendo lkg. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a partir da data
de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informagdes nutricionais.

KG

100

32

FARINHA DE MANDIOCA. Ndo devera apresentar cor escura ou mistura com outras
farinhas, formagio de grumos (umidade), residuos ou impurezas, nem rendimento
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, atéxica, bem vedada, contendo 1lkg. Prazo de
validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve
conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de validade, lote e informacdes nutricionais.

KG

250

33

TAPIOCA (Polvilho doce) extraida da massa da mandioca ralada e escorrida,
seca, nao apresentando particulas terrosas, pedagos de casca o u detritos
animais. Embalado em saco de 1 kg.

KG

1500

34

FEIJAO CARIOQUINHA, Tipo 1,classe carioguinha, novo, constituido de graos
inteiros e sadios com teor de umidade maxima de 15%, isento de material
terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies, embalagem de
1 kg em sacos plasticos transparentes e atéxicos, limpos ndo violados,
resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo
scondicionados em fardos lacrados . A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdc e procedéncia, informacdo nutricional, numero do
lote, data de validade, gquantidade do produto. 0 produto deveréa apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

KG

2500

35

FEIJRO PRETO, Tipo 1, novo, constituido de graos inteiros e sadios com tecor
de umidade m&xima de 15%, isento de material terroso, sujidades e mistura de

outras variedades e espécies, embalagem de 1 kg em sacos plasticos

KG

2500

Justificativa da contratacdo. Doc. 50669/23. Data: 10/05/2023 10:47. Responsavel: Ricardo J. de M. Junior.

Impresso por convidado em 03/06/2024 20:12. Validagdo: 920A.1091.6ACF.79A2.C4C7.4D4E.B788.46D2.

98



99

transparentes e atéxicos, limpos ndo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo acondicionados em fardos
lacrados . A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacgéo
e procedéncia, informacdc nutricional, numero do lote, data de wvalidade,
quantidade do produto. O produto deverad apresentar validade minima de 086
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

36

FLOCOS DE MILHO pré cozido, tipo flocac, amarelo, com aspecto, cor, cheiro
e sabor préprios com auséncia de umidade, fermentacdo, rango, isento de
sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 500g sacos plasticos]
transparentes e atoéoxicos, tampos ndo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado em fardos
lacrados. A embalagem deverad conter externamente os dados de identificacéo
e procedéncia, informagdc nutricional, n® do 1lote, data de wvalidade,
quantidade do produto. O produtc deverd apresentar validade minima de 05
(cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

UND

17500

37

Teite condensado UHT acondicionado em caixas limpas, ndo amassadas, nao
estufadas, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo ou em embalagem, pesando 395 gramas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, numero de lote, data de validade

UND

300

38

TEITE EM PO Caracteristicas Técnicas: Leite em Pé Integral Instantdneo. O
produto deve conter no minimo 10% de gordura total e 8% de proteina,
enriquecido com vitamina A, C, D e Ferro cor branca interior e sabor]
caracteristico. Embalagem: Acondicionada em embalagem resistente contendo
até 200 g. Dever& trazer informagdes gerais, data de fabricagdo e validade
bem visiveis e claras, instanténeo As bordas do fecho de vedagao da embalagem
devem estar perfeitas (sem orificios ou defeitos) que prejudiquem a qualidade
e o valor nutricional do produto. O produto ndo deverd apresentar sinais de
sujidade, corpos estranhos ao produto, cor nao caracteristica do produto,
sabor adcido intenso ou problemas de vedagdo da embalagem. Prazo de Validade:
Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de
tvalidade, lote e informag®es nutricionais. Parametro de qualidade: ITAMBE,
PIRACANJUBA ou eguivalente ou de melhor qualidade, (Conforme acérdao
1416/2010 2° Camara TCU)

PCT

15000

39

LEITE pasteurizado, brancc leitoso, com 1 litro. Acondicionado em embalage
original do fabricante, com dados de identificacdo do produto, marca d
fapricante, data de fabricacdc e prazo de validade. O produto devera te
registro no Ministério da Saude e/ou Ministério da Agricultura.

LT

250

40

lactase, vitaminas (A, D e C), minerais (ferro e zinco) e emulsificante
lecitina de soja. Acondicionado em embalagem original do fabricante, co
dados de identificacdo do produto, marca do fabricante, data de fabricagéo
e prazo de validade.

TLata com 380g ou mais Leite integral, maltodextrina, soro de leite, enzim:

UND

250

41

TEITE de coco tradicional, com 500 ml. Acondicionado em embalagem original
do fabricante, com dados de identificagaoc do produto, data de fabricagédo e
prazo de validade, de acordo com a Resolugdo 12/78 da CNNPA.

UND

250

42

MACARRAO, vitaminado tipo espaguete, cor amarela, obtida pelo amassamento da
farinha de trigo especial, ovos, e demais substdncias permitidas, isenta de
corantes artificiais sujidades, parasitas, admitida umidade maxima 13%,
Embalagem de 500g, em sacos plasticos transparentes e atéxicos, limpos nao
violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do
consume acondicionado em fardos lacrados. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverdj
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

PCT

5000

43

MARGARINA. Produto obtido de vegetais liguidos hidrogenados, de consisténcia
cremosa, aromatizada artificialmente e vitaminada, com no minimec 65% de
lipidios. N3c deve apresentar massa nao cremosa, cheiro desagradavel, cor
ndc caracteristica do produto, pote violado. Embalagem: deve estar intacta,
em pote de polietilenc resistente, contendo 500g. Prazo de validade: minimo
de 3 meses a partir da data de entrega. R rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote
e informacdes nutricionais.

UND

3000

44

MAIONESE tradicional, com aproximadamente 250 g. Acondicionada em plasticol
resistente, com dados de identificacgao do produto, marca do fabricante, data
de fabricacdo e prazo de validade, de acordo com a Resolucdo 12/78 da CNNPA.

UND

45

MUNGUZA , graos de milho amarelo, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprios
com auséncia de umidade, fermentagdo, rango, isento de sujidades, parasitas
e larvas. Embalagem de 500g, em sacos plasticos transparentes e atoxicos,
limpos nac violados, resistentes gque garantam a integridade do preoduto ate
o momento do consumo, acondicionados em fardos lacrados. A embalagem devera
onter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagao;
nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto. O
produto devera apresentar validade minima de 05 (cinco) meses a partir daj
data de entrega na unidade requisitante.

PCT

250

46

PIPOCA Milho de pipoca tipc 1. Grdos de milho amarelo, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios com auséncia de umidade, fermentagdo, rango, isento
de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 500g, em sacos pléasticos
transparentes e atéxicos, limpos néo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em fardos
lacrados. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacé&o

e procedéncia, informagao nutricional, numero do lote, data de validade,

PCT.
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quantidade do produto. O produto deverd apresentar validade minima de 05
(cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

47

MILHO VERDE em conserva, reidratada, com aproximadamente 200 g. Acondicionada
em embalagem original do fabricante, com dados de identificacao do produto,
data de fabricacd3o e prazo de validade. O produto devera ter registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

UND

250

48

ALEO VEGETAL. Caracteristicas Técnicas: Olec de scja refinado, 100% natural.
Nao deve apresentar embalagem fragil, com ferrugem, mistura de outros 6leos,
cheiro forte e intenso, volume insatisfatério. Embalagem: Acondicionada em
recipientes (de latas, ou recipiente de plastico), de 900 ml, nao apresentado
ferrugem, amassamento, vazamento e abaulamento. Prazo de validade: Minimo de
3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote
e informag¢®es nutricionais.

UND

1500

49

Togurte natural integral, sem sabor, sem corante, contendo apenas leite
pasteurizado integral e ou leite reconstrituido integral e fermento lacteo.
Embalagem de 170g.

UND

2000

50

PROTETINA DE SOJA. Caracteristicas Técnicas: Nadc devem apresentar sujidade,
lumidade, misturas inadequadas ao produto. Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de 400 g, em polietileno transparente e ter
embalagem secundédria de rafia ou sacos de polietileno. Prazo de validade:
Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no|
minimo as seguintes informag¢des: nome e/ou marca, ingredientes, data de
lvalidade, lote e informagdes nutricionais.

PCT

1100

51

QUEIJO ralado tipo parmesdo, tradicional, com 100 g. Acondicionado em
pléstico a vacuc, com dados de identificacgao do produto, marca do fabricante,
prazo de validade, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as Portarias do
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude, DIPOA n.304 de 22/04/96
e 1n.145 de 22/04/98 e da Resolugdo da ANVISA n°105 de 19/05/99.

UND

350

52

Embalagem plastica (PET), sabores variados, com acicar em sua composigédo,
constando identificacdo do produto, inclusive classificagdo e a marca, nome
e enderego do fabricante e a data de fabricacdo, validade minima 6 meses.

UND

1000

53

SAL, caracteristicas Técnicas: Nao devem apresentar sujidade, umidade,
misturas inadequadas ao produto. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de 1 kg, em polietileno transparente e ter embalagem secundaria
de rafia ou sacos de polietileno. Prazo de validade: Minimo de 3 meses
partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes
informacdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e
informagdes nutricionais.

KG

500

54

SARDINHA em conserva, preparada com pescado fresco , limpo, eviscerado,
cozido. Imersa em 6leo comestivel. Acondicionado em recipiente de folha de
flandres integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo, contendo
aproximadamente 130g de peso liquide drenadoc. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdec nutricional,
nimero do lote, data de validade, guantidade do produto. O produto dever§
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

UND

10000

56

WINAGRE , embalagem de 500 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e
deve constar: data de fabricagado de no mdximo 1 més da data de entrega do
produto, prazo de validade, informagédo nutricional e ingredientes.

UND

500

51

MARGARINA. Produto obtido de vegetais liquidos hidrogenados, de consisténcia
cremosa, aromatizada artificialmente e vitaminada, com no minimo 65% de
lipidios. Nac deve apresentar massa ndo cremosa, cheiro desagradéavel, cor
nio caracteristica do produte, pote violado. Embalagem: deve estar intacta,
em pote de polietileno resistente, contendo 500g. Prazo de validade: minimo
de 3 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote
e informagdes nutricionais.

UND

2500

58

MAIONESE tradicional, com aproximadamente 250 g. Acondicionada em pléastico
resistente, com dados de identificagdo do produto, marca do fabricante, data
de fabricacdo e prazo de validade, de acordo com a Resolucgdo 12/78 da CNNPA.

UND

250

59

MISTURA PARA MINGAU, tradicional com ingredientes com amido de milho, agucar,
'vitaminas (A e C) e sais minerais (Calcio, fosforo e ferro). Embalagem de
500 gramas hermeticamente vedada, com data de fabricacdo e prazo de validade.

UND

780

60

REQUEIJAO Cremoso, tradicional, com 250g, constando identificag¢do do produto,
inclusive classificacdo e a marca, nome e endereco do fabricante e a data de
fabricacdo, Vasilha plastica com tampa plastica, selo de aluminio e rétulo
contendo valor nutricional, fabricante, validade e lote.

UND

100

61

SUCO EM PO COM AGUCAR ? diversos sabores. Contendo 15 und de 25gr.
Ingredientes: Acucar, acidulante 4cido citrico, antiumectante fosfato
cricalcico, corante inorganicc diéxide de titanio, antioxidante &cido
ascérbico, corantes artificiais, aroma idéntico aoc natural da fruta. N&ao
contém GLUTEN. Ndo fermentado. Nao alcodlico. A embalagem do produto deve
conter registro da data de fabricagdc, peso e validade estampada no rétulo)
'da embalagem.

CX

50

62

Peca de carne bovina, congelada, sem gordura (percentual admitido de ate 5%
por pega), sem cartilagens e nervos. Carne de cor vermelha cereja, elastica,
firme e com odor agradadvel. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em
sacos de polipropileno reforgado, A rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informagdes: peso, data de processamento, data de validade, carimbo
de Inspecdo Estadual ou Federal, procedéncia da carne, nome e/ou marca, lote
e informagdes nutricionais. Prazo de Validade: Minimo de 2 meses a partir da

data de entrega. Apresentar em anexc a proposta documentos gque comprovem a

KG

6000
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inspecdo sanitdria dos produtos fornecidos pela industria (frigorifico), de
acordo com a legislagdo vigente.

63

CHARQUE PONTA DE AGULHA, pacote com 1 kg. Preparado com Carne bovina pontal
de agulha de boa gualidade salgada, curada, seca, de consisténcia firme, com
cor, cheiro e sabor préprios, isento de sujidades, parasitas e materiais
estranhos, embalada a vacuo, em sacos plasticos transparentes e atoxicos ,
limpos , ndo violados, resistentes, que garantam a integridade do produto
até o momento do consumo, embalados em caixa de papeldo limpa, integra e
resistente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacgdo
e procedéncia, informagcdo nutricional, numero do lote, data de wvalidade,
quantidade do produto. O produto deverad apresentar validade minima de 30
dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

KG

2000

64

Caracteristicas Técnicas: Peca de carne bovina, congelada, sem gordura. Carne
de cor vermelha cereja, eldstica, firme e com odor agradavel, carne
dianteiro. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de
polipropileno reforgado e revestido por caixa de papeldo (tipo Kraft) ou
caixa plastica limpa, de até 20 kg (embalados em pacotes de 1 kg de forma
que nao grudem nos demais, depois de congelados, com a especificagdo do peso
em cada pacote). A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacédes:
peso, data de processamento, data de validade, carimbo de inspegdo estadual
ou federal, procedéncia da carne, nome e/ou marca, lote e informagdes
nutricionais. Prazo de Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de
entrega. Apresentar em anexo a proposta documentos que COmMprovem a inspecgéo
sanitdria dos produtos fornecidos pela indistria (frigorifico), de acordo
com a legislagdo vigente.

KG

1500

65

ACEM COM 0SS0, carne bovina embalados em sacos de polietileno, hemeticamente
fechado e rotulado conforme legislagdc sanité&ria vigente.

KG

1000

66

Lpresentar se congelado, embalado em saco plastico transparente, atoxico,
limpe, ndc violado, resistente, que garantam a integridade dec produto. A
rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: peso, data de
processamento, data de validade, carimbc de inspecdo estadual ou federal,
procedéncia da carne, nome e/ou marca, lote e informagdes nutricionais. Prazo
de Validade: Minimo de 3 meses a partir da data de entrega. Apresentar em
janexo a proposta documentos gue comprovem a inspecdo sanitaria dos produtos
fornecidos pela industria (frigorifico), de acordo com a legislagdo vigente.

KG

6000

67

PRESUNTO cozido sem gordura . Embalagem com dados de identificagadc do
produto, marca do fabricante, lote, validade, peso liquido, e registro no
Ministério da Saude e/ou Agricultura. Devera ser transportado em carros
fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas (10°c ou de
acorde com o fabricante) e adequadas, respeitando a caracteristicas do
produto. De modo que as embalagens nédo se apresente alteradas.

KG

250

68

BANDEJA COM 30 UNIDADES. Ovos de Galinhas, vermelhos, tipo grande, frescos,
selecionados com embalagem primadria atéxica em duzias e embalagem secundaria
de papeldo atéxica resistente, e nio reutilizadas. Produto isento de
rachaduras, estufamento, sem sujidades. Casca de ovo limpa, é&spera, fosca,
odor e aspectos caracteristicos. Embalagem devera ser tipo pet, estar
devidamente rotulada contendo os dizeres tipo colonial, com registro nos
6rgdos de inspecdo sanitéaria. Transporte fechado conforme legislagdo vigente.
0 produto deverd apresentar validade minima de 20 dias no momento da entrega
(Apresentar amostra, ficha técnica, laudo e certificado de inspegéo) .

BANDEJA

2000

69

FILE DE PEIXE, sem espinho, congelados, Aspecto préprio, ndo pegajoso, sem
cheiro e sabor préprio. Embalagem primaria, individual de KG, constituida de
plastico atéxico transparente, livre de insetos, microrganismos de outra
impureza gque venha acometer © armazenamento e a saude humana. Com registro
de 6rgdo competente, (SIF). Com etiqueta de pesagem e prazo de validade.
Aptc para O Cconsumo.

KG

500

70

SALSICHA MISTA; padronizado em 50g cada, fresca refrigerada, embalados e
sacos de polietileno, hemeticamente fechado e rotulado conforme legislagéo
sanitdria vigente.

KG

500

71

FRANGO INTEIRO; congelado, acondicionade em embalagem plastica flexivel,
atoxica, resistente,em pacotes com peso médio de 1lkg, com rétulo contendo a
identificacdo da empresa, registo no sif ou cispoa ou sim e identificagdo do
tipo de carne, com data de fabraicacdo e prazo de validade de no minimo 06
meses

kg

3500

72

PEIXE, congelado, aspecto proprio, nao pegajoso, sem cheiro estranho e sabor
préprio. Embalagem primaria, individual, constituida de pléstico atoéxico
transparente, livre de insetos, microrganismos de outra impureza que venha
acometer o armazenamento e a saide humana. Com registro de 6rgdo competente,
(SIF). Com etiqueta de pesagem e prazo de validade. Apto para o consumo.

KG

400

74

MORTADELA, embalagem de 2,5kg com dados de identificacdo do produto, marca|
do fabricante, lote, validade, peso liguido, e registro no Ministério da
Saide efou Agricultura. Dever4 ser transportade em carros fechados,
refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas (10°c ou de acordo com
o fabricante) e adequadas, respeitando a caracteristicas do produto. De modo
que as embalagens ndo se apresente alteradas.

KG

150

5

QUEIJO MUSSARELA. Embalagem com dados de identificacdo, data de fabricagao
e de validade, peso liquido e registro no Ministério da Saude e/ou
Agricultura. Devera ser transportadc em carros fechados refrigerados, em
embalagens e temperaturas corretas (10°c ou de acordo com O fabricante) e
adequadas, respeitando a caracteristicas do produto. De modo que as

embalagens ndo se apresente alteradas.

KG

350

4.0.DO TRATAMENTO DIFERENCIADO PARA ME/EPP

sge . ~ ’,//‘V‘).\ g 3 < -
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4.1.Salienta-se que na referida contratacdo, ndo serd concedido o tratamento diferenciado e
simplificado para as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, nos termos das disposigdes
contidas nos Arts. 47 e 48, da Lei Complementar n°® 123/2006, visto estarem presentes, isolada
ou simultaneamente, as situacdes previstas nos incisos II e III, do Art. 49, do mesmo diploma
legal.

4.2.A participacdo no certame, portanto, deverd ser aberta a quaisquer interessados, inclusive
as Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Equiparados, nos termos da legislagéo vigente.

5.0.DAS OBRIGAC@ES DO CONTRATANTE

5.1.Efetuar o pagamento relativo ao objeto contratado efetivamente realizado, de acordo com as
clausulas do respectivo contrato ou outros instrumentos hébeis.

5.2.Proporcicnar ao Contratado todos os meios necessérios para a fiel execugdo do objeto da
presente contratagdo, nos termos do correspondente instrumento de ajuste.

5.3.Notificar o Contratado sobre gualguer irregularidade encontrada quanto & gqualidade dos
produtos ou servigos, exercendo a mais ampla e completa fiscalizagdo, o que ndo exime o Contratado
de suas responsabilidades pactuadas e preceitos legais.

6.0.DAS OBRIGAcﬁES DO CONTRATADO

6.1.Responsabilizar-se por todos os &énus e obrigacdes concernentes a legislacdo fiscal, civil,
tributaria e trabalhista, bem como por todas as despesas e compromissos assumidos, a qualquer
titulo, perante seus fornecedores ou terceiros em razdo da execucdo do objeto contratado.
6.2.Substituir, arcando com as despesas decorrentes, os materials ou servigos que apresentarem
defeitos, alteracdes, imperfeigdes ou quaisquer irregularidades discrepantes as exigéncias do
instrumento de ajuste pactuado, ainda que constatados somente apbés o recebimento ou pagamento.
6.3.Ndc transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto da contratacdo, salvo mediante prévia
e expressa autorizagdo do Contratante.

6.4.Manter, durante a vigéncia do contrato ou outros instrumentos ha&beis, em compatibilidade
com as obrigacdes assumidas, todas as condicdes de habilitagdo e qualificagéo exigidas no
respectivo processo licitatério, conforme o caso, apresentandc ao Contratante os documentos
necessarios, sempre que solicitado.

6.5.Emitir Nota Fiscal correspondente & sede ou filial da empresa que efetivamente participou
do certame e consequentemente apresentou a documentacédo exigida na fase de habilitacgédo.
6.6.Executar todas as obrigagdes assumidas sempre com observancia a melhor técnica vigente,
enquadrando-se, rigorosamente, dentro dos preceitos legais, normas e especificagdes técnicas
correspondentes.

7.0.DO PRAZO E DA VIGENCIA

7.1.0 prazo maximo de entrega do objeto da contratacdo, gue admite prorrogacdo nas condigdes e
hipéteses previstas no Art. 57, da Lei 8.666/93, est4d abaixo indicado e serd considerado da
emissdo do Pedidc de Compra:

7.1.1.Entrega: Imediata.

7.2.A vigéncia da presente contratagdo serd determinada: 12 (doze) meses, considerada da data
de assinatura do respectivc instrumento de ajuste.

8.0.DO0 REAJUSTAMENTO

8.1.0s precos contratados sdo fixos e irreajustéveis no prazo de um ano.

8.2.Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitacido do Contratado, os pregos
poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano, na mesma proporgido da variacdo verificada
no IPCA-IRGE acumulado, tomando-se por base o més de apresentacdo da respectiva proposta,
exclusivamente para as obrigacgdes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.
8.3.Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

8.4.No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, © Contratante pagara ao
Contratadc a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, ligquidando a diferenga
correspondente tdo loge seja divulgado o indice definitivo. Fica o Contratado obrigado a
apresentar meméria de cadlculo referente ao reajustamento de precos do valor remanescente, sempre
que este ocorrer.

8.5.Nas aferictes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, © definitivo.
8.6.Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, serad adotado, em substituigdo, o gque vier a ser determinado pela
legislagdo entdo em vigor.

8.7.Na auséncia de previsdo legal guanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

8.8.0 reajuste poderd ser realizado per apostilamento.

9.0.DO PAGAMENTO

9.1.0 pagamento sera realizado mediante processo regular e em observancia as normas e
procedimentos adotados pelo Contratante, da seguinte maneira: Para ocorrer no prazo de trinta
dias, contados do periodo de adimplemento.

10.0.DA VERIFICACAO DA QUALIFICAGAO TECNICA E ECONOMICO-FINANCEIRA
10.1.Se necessaria a verificacdo da gqualificagdo técnica e econdmico-financeira do licitante, a
relacdo dos documentos essenciais limitar-se-& a definida nos Arts, 30 e 31 da Lei 8.666/93.

11.0.DO CRITERIO DE ACEITAGAO DO OBJETO —
P
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11.1.Executada a presente contratacdoc e observadas as condigfes de adimplemento das obrigacdes
pactuadas, os procedimentos e prazos para receber o seu objeto pelo Contratante obedecerdo,
conforme o caso, as disposigdes dos Arts. 73 a 76, da Lei 8.666/93.

12.0.D0S PROCEDIMENTOS DE FISCALIZACiO E GERENCIAMENTO

12.1.5%erdo designados pelo Contratante representantes com atribuic¢ées de Gestor e Fiscal do
contrato, nos termos da norma vigente, especialmente para acompanhar e fiscalizar a sua execugdo,
respectivamente, permitida a contratagdo de terceiros para assisténcia e subsidio de informagdes
pertinentes a essas atribuigdes.

13.0.DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

13.1.A recusa injusta em deixar de cumprir as obrigagdes assumidas e preceitos legais, sujeitaré
o Contratado, garantida a prévia defesa, as seguintes penalidades previstas nos Arts. 86 e 87
da Lei 8.666/93: a - adverténcia; b - multa de mora de 0,5% (zero virgula cinco por cento)
aplicada sobre o valor do contrato por dia de atraso na entrega, no inicio ou na execugdo do
objeto da contratagdo; c - multa de 10% (dez por cento) sobre o valor contratado pela inexecugdo
total ou parcial do contrato; d - suspensdo temporéaria de participar em licitacdo e impedimento
de contratar com a Administracio, por prazo de até 02 (dois) anos; e - declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar com a Administracdo Piblica enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punigdc ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a propria autoridade
que aplicou a penalidade; f - simultaneamente, qualquer das penalidades cabiveis fundamentadas
na Lei B8.666/93.

13.72.Se o valor da multa ou indenizacdo devida ndo for recolhido no prazo de 15 dias apés a
comunicacdc ao Contratado, serd automaticamente descontado da primeira parcela do pagamento a
gue o Contratado vier a fazer jus, acrescido de juros moratérios de 1% (um por cento) ao més,
ou, quando for o caso, cobrado judicialmente.

13.3.Apbés a aplicagio de quaisquer das penalidades previstas, realizar—-se-a comunicagdo escrita
ac Contratado, e publicado na imprensa oficial, excluidas as penalidades de adverténcia e multa
de mora quando for o caso, constando o fundamento legal da punigao, informando ainda que o fato
serd registrado no cadastro correspondente.

14.0.DA COMPENSAGAOQ FINANCEIRA

14.1.Nos casos de eventuais atrasos de pagamento nos termos deste instrumento, e desde que o
Contratado nao tenha concorrido de alguma forma para o atraso, sera admitida a compensagdo
financeira, devida desde a data limite fixada para o pagamento até a data correspondente ao
efetivo pagamento da parcela. Os encargos moratérios devidos em razdo do atrasc no pagamento
serdo calculados com utilizacdo da seguinte férmula: EM = N x VP x I, onde: EM = encargos
moratérios: N = numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = valor da parcela a ser paga; e I = indice de compensagdo financeira, assim apurado: I =
(TX + 100) + 365, sendo TX = percentual do IPCA-IBGE acumulado nos ultimos doze meses ou, na
sua falta, um novo indice adotado pelo Governo Federal que o substitua. Na hipétese do referido
indice estabelecido para a compensacgao financeira venha a ser extinto ou de qualquer forma néo
possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislacdo ent&o em vigor.

Mogeirc - PB, 30 de Marco de 2023.
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MARIA DE FATIMA SILVEIRA
Secretaria
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