
JUSTIFICÀTIVA PÀRJA A ESTIMATIVÀ DE QUÀ}iITITÀTIVOS

OBüEIO: CONTRÀTAÇÀO DE PESSOÀ JüRÍDICÀ E OU FÍSICÀ PÀRÀ FORNECIMENTO DE HORTIPRUTI GRÀNGEIRO

PARÀ ATENDER ÀS DIVERSÀS SECRETÀRIAS DESTÊ MUNICÍPIO.

1.0. DÀ i,USTIEICATTVA
1.1.À cont!ataÇão acima dêscrita, quê será procêssada nos têrmos deste instrumênto,
êspecificações Lécnicas e informaÇões compfementares quê o acompanhalnT quando for o caso,
justifica-sê: pêIa necêssidade da dêvida efetivação de compra para suplir demanda êspecifica -
coNTRÀTÀÇÃo DE PEsSoA JURÍDIcA E oU FÍSICÀ PARÀ FORNECIMENTO DE HORT]FRUÍÍ GRÀNGE]RÔ PÀRÀ ÀTENDER

Às DIVERSAS SECRETÀRIAS DESTÊ MUNICÍPIO -, considerada oportuna e inpiêscindivel, bem como

rêlevante mêdida de intêresse público; e ainda, pela necêssidade de dêsenvolvimento de ações
continuâdas para a promoçáo dê atividades pêr:tinentes, visando à maximizaÇão dos recurso§ êm

relaÇão aos objetivos programados, observadas as diretrizes e mêtas defini"das nas ferramentas
de planejamento aprovadas,
1.2.O quantitativo e a tespêctiva unidade da presente contrataçáo em função do consumo e

utilizaçáo prováveis foram devidâmentê definidos nediantê observância à Previsão da demânda a

sêr atendidâ e possivêis alterações em decorrência das atividadês a serem dêsenvolvidas ê seus
desdobramentos, bêm como considerando o orçanento disponivel e ainda a sequência histórica da

realizâÇâo de dêspêsas sêmêlhantes, quãndo êxistente.
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Ba Lata inglesa comum especial, lavada/ ou médio, de

Cebola não brotada, sem danos f isiológicos, sen Íerimentos ou defeilcs
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